
（様式１：企業 → 商工会議所 → 大学等） 

                                        【対面型】01 

地元企業の魅力発見！北九州市「インターンシップ」事業 受入企業概要書・計画書 

企

業

概

要 

企 業 名 称 株式会社イワタダイナース 

 注：受入れ時の書類（誓約書・覚書）に記載する「企業名称」をご記入ください。 

QR コード 

 

代 表 者 名 
（役職・氏名） 

代表取締役社長 原野 拓郎 

 注：受入れ時の書類（誓約書・覚書）に記載する「代表者名」をご記入ください。 

本社所在地 
〒812-0894 

福岡県福岡市博多区諸岡 3 丁目 25-20 

会社ＵＲＬ https://www.pizzacooc.com/ 

従 業 員 数 1,000 名（アルバイト含む） 

事 業 内 容 
ピザ・お好み焼きの宅配事業「ピザクック」の運営 

（業種：サービス業） 

書
類
送
付
先
等 

送 付 先 

（上記と異なる場合のみ） 

〒 

             同上 

担当部署名 人事部 

担 当 者 名 
（役職・氏名） 

課長 岡村 計弥 

電 話 番 号 092-581-0230 

メールアドレス okamura@pizzacooc.co.jp 

学

生

の

申

込

条

件

等

 

対 象 学 生 
大学院 大学 短大 専門 高専 

〇 〇 〇 〇 〇 

希 望 学 部 
 学部不問      ☐ 希望学部（                ） 

☐ 希望学部以外は不可 

受入れに伴う 

選 考 

 なし    ☐  あり  

ﾏｯﾁﾝｸﾞ後に 

 

 

☐ 書類選考あり(合否あり) 

☐ 企業面談あり(合否なし) 

☐ 企業面接あり(合否あり) 

外国人留学生 

 不可    ☐ 可  

日本語ﾚﾍﾞﾙ ☐ 挨拶程度 ☐ 日常会話ができる ☐ ☐ 

募 集 方 法  他媒体なし ☐ 他媒体あり（媒体名：               ） 

その他条件 

 

 

 

セールスポイント・ 

学生へのメッセージ 

福岡・佐賀に全て直営で 32 店舗運営しております。 

『地産地消』にこだわり、地元の食材を使用し、お客様の快適な食生活をお手

伝いすることを使命として、地元のプロスポーツ団体やアイドルと共に地域・

社会に貢献している会社です。 

地元福岡で働きたい、人を通じて成果を上げたい、自分なりのリーダーシップ

を持っている、成長し続けたい、課題解決が好き、店舗運営を学びたい 

日本語能力レベル  
N１認定 

日本語能力レベル  
N2 認定 



01【対面型】                                 

上記に当てはまる学生の方は、是非参加ください。 

  
 

実習の条件 ・ 実習プログラム 
 

 

実 習 期 間 

2025 年 2 月  日（  ）～ 2 月  日（  ）（実働 5 日間） 

2025 年 3  月  日（  ）～ 3 月  日（  ）（実働 5 日間） 

※日程は学生さんと相談 

商工会議所経由の
受 入 人 数 

各日程（ 5 ）名、合計（ 10 ）名 

受 

入 

場 

所 

部署名・職種 営業部・総合職（店長職） 

所 在 地 等 

〒812-0894 

福岡市博多区諸岡 3-25-20（本社） 

※店舗体験は、お住まいの最寄りの店舗で行わせていただきます。 

 

最寄駅・最寄バス

停からのアクセス 

（本社） 

西鉄バス「弓田町」から徒歩 6 分 

西鉄電車「井尻駅」から徒歩 15 分 

JR「竹下駅」から徒歩 20 分 

 

（店舗） 

別途ご案内いたします。 

 

※バイク・自転車通勤可 

※就業場所によっては車通勤も可 

受 

入 

条 

件 

１日の実習時間 10 時 00 分 ～ 16 時 00 分（うち休憩 45 分） 

期間中の休日 ☐ なし    あり（                    ） 

日給・時給の支給  なし   ☐ あり（日給…     円 ／ 時給…    円/時） 

交通費の支給  なし   ☐ あり（                    ） 
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 内      容 テ ー マ 

初 

日 

※本社で行います。 

会社説明 

ピザクックの理念と歴史について 

社長との座談会 

 

企業を理解しよう！ 

2
 

～ 
4

 

日
目 

※店舗で行います。 

（テイクアウト店舗の 2 店舗に行きます。） 

オペレーションの説明、納品・検品・発注作業 

店長のマネジメント（ワークスケジュール） 

トレーニング（テイクアウトお渡し体験、ピザ調理、 

ピザ上げ、デリバリー業務※乗車無） 

ピザ生地製造見学、適正テスト 

 

 

店舗運営を体験しよう！ 

（スケジュール作成・人材育成・食材

仕入れ、発注、検品、納品、在庫管理・

調理製造・接客） 

最 

終 

日 

 

ワーク作成、発表 

ワーク・適正テストの結果を基に模擬面接 

総括発表 

 

4 日間学んだ事を発表しよう！ 

※実習内容は予定です。変更の可能性もありますのでご了承ください。 


